Utilisation du FORUM de votre CSE :

1. Accéder au forum:
se connecter au site du CSE : www.csepubli.com,
puis dans le menu du site, cliquer sur FORUM.

Ay

2. Se connecter:
C’est votre premieére visite :

il faut vous inscrire en X
cliquant sur «<Nouveau sur ce SG connecter

site ? S’inscrire».

Nouveau sur ce site ¥ Sinscrire

Remplir le formulaire
d’inscription qui s’affiche
ensuite : Mot de passe \
Attention a bien renseigner votre

adresse mail personnelle et non

professionnelle

Ermaill

Met de passe oublis 7

seront refusées pour
des raisons de
sécurité informatique).

Insc IVeZ-vous A votre prochaine visite,
une fois inscrit,
Prénom renseigner directement
\ votre adresse mail perso
Nom de famije o
¥ et votre mot de passe ici —
E-mail porsonnel puis cliquez sur «se
connecter».

Mot de passe

Déja membre ? Se connecter




Cay est, vous étes inscrit(e) ! Bienvenue sur le forum du CSE !
Vous y trouverez plusieurs rubriques :

Recettes de cuisine, Petites annonces, Bon plans, Coutures, tricots et créations.
Et d’autres pourront venir par la suite...

3. Consulter les post de vos collegues :

Forum

Bienvenue sur le Forum de votre CSE | Un espace d'échange et
de partage entre collabarateurs...

Cliquez sur I'image de la rubrique
pour voir son contenu.

Bigrvenue Abanne Recates de cuising Anoee
Biesrvanins susf b Forum dhs CSE Pobhi Impdes Partaged vod whbed de recalti Tacles ol rapides powr les

sepas de 1o bes pours

Patites annonces A Bons plans Mtverornds
Vs recherher Quelduess Chodes Ou i ived des chotes & Farbieges vot beorvd Dhane | it ments venied, #chala
wencdie cu b donner, & préter 7 Cest pa P

Vous pouvez vous abonner aux
rubriques qui vous intéressent afin
d’étre au courant lorsque des
nouvelles infos apparaitront.

Vous avez juste a cliquer sur le
Couture, Tricat et Créations
Gt bouton «s’abonner».

Partager il w03 contmlL, axtuces, huto, patren decouhss,

1FaCid &L GUPeS DRl ORI O



Vous étes dans la rubrique «recettes de cuisine».

Vous pouvez consulter les recettes en cliquant dessus.

Actreité rbcerde W

N D Lancer ure daussion
Eodia Snhirt ]

Dhincuter wwie o sutres
FrTIASY

Délicieus Pancakes sars gluten

(7 Peser une guestion

LD | e il DANSCHE wfl fRCRTIE (U

Obaenez des 1kponse drecies

Vous pouvez partager
une nouvelle recette
en cliquant sur «Créer
un nouveau post» puis
«Lancer une

discussion».
R |
0 -
0
s Amvmts AU LEOSECEouoY  COwam  Totum
PUBLIMPRESS
Fonen % Recettesdecunie  »  Mufies aus framboises o2 e chocolat blanc 1 Recharche: fal H
€ Lorsque vous
consultez un post,
3 Flode2ohan ¢ Trrun - Ml .
" . vous pouvezy ajouter
Muffins aux framboises et au chocolat blanc N des commentaires en
Voo une autre de mes receties préferdos &8 & Do cliq ua nt ici
0 commantsms

Ingrésdients - POUR 10 A 12 MUFFENS
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4, Créer un Post : C'est tres facile ...

AvmE AV WOHCETQeot  Cowac Hauw

Mettre le sujet de
votre post (nom

de la recette par

) EBocsRohan

exemple). \i—-._ T
Lonnez un litre a ce posl

@

Mettre ici votre /

texte.

Cliquer
ajouter

ici pour
une

photo,une —p @ = =z = o @

vidéo...

Quand vous avez fini, cliquez sur publier.
Votre post s’affichera directement dans la
rubrique concernée.

5. Modifier un Post :
Vous vous étes trompé, avez oublié une info : vous pouvez modifier votre post
en cliquant sur les 3 petits points en haut a droite de votre post, puis «Modifier

post».

> Muffins aux framboises et au chocolat blanc Q) Rechercher 0 : n

Forum > Recettesd isine

) Elodie Rohart il'y a 55min - Modifié : il y a 53min

Commenter

u ChO‘COli A Neplussuivre A Ne plus suivre

Muffins aux framboises e

/> Partager post

Woici une autre de mes recettes pr
o Signaler le post @ 3vues

(] 0commentaire

Ingrédients : POUR 10 A 12 MUFFINS : )
£ Modifier post
230 g de farine de blé

ouenversionsansglu | Il  Supprimer le post

+ 50 g de farine de mi /

6.Vous pouvez aussi supprimer votre Post ici.

Posts similaires




Et voila, vous savez tout,

il ne vous reste plus qu’a visiter, partager, échanger ...
Nous espérons que cet outil vous plaira.

Merci pour votre participation a la vie de ce forum !




